
KOREAN FOOD BAR

BEI ITAEFONG DREHT SICH  
ALLES UM GUTE LAUNE,  

GUTE GESELLSCHAFT UND  
UNVERGESSLICHE  
ERINNERUNGEN. 

HERBST-WINTER 2024/25



Wenn du Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen hast, wende dich gerne an unser Personal. 
If you have any questions concerning food allergies, intolerance or sensitivity, let us know.

WILLKOMMEN
BEI ITAEFONG,
d em Ort, an dem Genuss & Spaß aufeinandertreffen!

Unser Name ist eine Verschmelzung der beiden legendären  
Partyviertel ITAEWON in Südkorea und LAN KWAI FONG

in Hong Kong, und genau das ist auch unsere Philosophie.
Wir freuen uns, Euch hier bei uns begrüßen!
Bei ITAEFONG dreht sich alles um gutes Essen, das die koreanische
und hongkong-chinesische Küche vereint. Unsere Gerichte
sind eine einzigartige Mischung aus Aromen und kulinarischen
Traditionen, die Euch eine Geschmacksexplosion bescheren werden.
Doch bei uns geht es nicht nur um das Essen. Wir glauben fest daran, dass
großartige Gesellschaft und gute Stimmung genauso wichtig sind. In unserem
Restaurant könnt Ihr mit Freunden zusammenkommen, Spaß haben und das
Leben in vollen Zügen genießen.
Ob Ihr nach der Arbeit vorbeikommt, um den Tag ausklingen zu lassen, oder
einfach nur so vorbeischaut, um eine großartige Zeit zu haben - ITAEFONG ist 
der richtige Ort. Unsere Trinkspiele, Soju Bombs und Cocktails werden  
Eure Stimmung anheizen und für einen unvergesslichen Abend sorgen.
Also macht Euch bereit, neue Freunde zu finden, alte Freundschaften
zu pflegen und das Leben in vollen Zügen zu feiern.

Eine tolle Zeit bei uns, wünscht Dir
das gesamte ITAEFONG-Team
von der CDG GmbH!



  

스페셜 SPECIALS
Extra Reis (extra rice) 2
Extra Nudeln (extra noodles) 3

길거리 음식 THE ITAEFONG  
STREETFOOD  
SUPER PLATE SSP01

CHEESY NOODS 01		  ITAEFONG HIGHLIGHT 
MILD SPICY  
Kimchi fried handmade wantan noodles,  
marinated chicken, carrots, edamame beans, corn,  
bean sprouts, scallions, Egg, chinese cabbage, nori,  
topped with cheese and deep fried onions 17

BIBIMBAP 02 
MILD SPICY  
Rice, pickled vegetables, fried egg, minced beef, refined with  
sesame oil, soy sauce, spinach, carrot and gochujang sauce.  
Popular national dish 17 
 

ZHA JANG MIAN 03 
Wheat noodles with a hearty sauce made from fermented miso 
paste, minced pork, ginger, garlic; plus bamboo shoots, shiitake 
mushrooms, cucumber strips, sesame oil,  
scallions 
Basically an east asian bolognese17

JAP CHAE 04			   ITAEFONG HIGHLIGHT 
VEGAN  
Fried glass noodles made from sweet potatoes with shiitake  
mushrooms, carrots, spinach, onions. 12

KOREAN PANCAKE 05 
VEGETARIAN / MILD SPICY 
Crispy fried Korean pancake filled with kimchi and  
scallions 12  
 

TTEOKBOKKI 06 
EXTRA SPICY  
Korean rice cake with gochujang sauce,  
refined with fish cake, egg, sesame  
and scallions.  
Korean cult dish. A must try. 14 
	 extra mozzarella 2 

NAMUL 07 
VEGETARIAN 
Mix of various traditional vegetable side dishes from everyday 
Korean cuisine. 10

KIMBAP 08
VEGETARIAN 
Korean version of sushi, filled with cooked carrots, blanched 
spinach, radish, cucumber and omelette, Nori sheet, surimi,  
Korean fish cake 10

HONGKONG CHAR SIU MIX 09
made of juicy pork belly with crust and spicy pork neck, 
Lap Cheung (Chinese sausage), scallions, sesame with  
hoisin sauce 12

CHEESY NOODS 01		  ITAEFONG HIGHLIGHT 
MILD SPICY 
Kimchi fried Wantannudeln von der RAMENFAKTUR,  
mariniertes Hühnerfleisch, Karotten, Edamame Bohnen, Mais,  
Sojasprossen, Frühlingszwiebeln, Ei, Chinakohl, Nori,  
Röstzwiebeln mit Käse überbacken 17

BIBIMBAP 02 
MILD SPICY 
Reis, eingelegtes Gemüse, Spiegelei, Rinderhackfleisch, verfeinert 
mit Sesamöl, Sojasauce, Spinat, Karotten und Gochujang Sauce.  
 Beliebtes Nationalgericht 17

ZHA JANG MIAN 03 
Weizennudeln der RAMENFAKTUR mit herzhafter Soße aus 
fermentierter Misopaste, Schweinehackfleisch, Ingwer, Knoblauch; 
dazu Bambussprossen, Shiitake Pilze, Gurkenstreifen, Sesamöl, 
Frühlingszwiebeln 
 Quasi eine ostasiatische Bolognese 17

JAP CHAE 04			   ITAEFONG HIGHLIGHT 
VEGAN 
Gebratene Glasnudeln aus Süßkartoffeln mit Shiitake Pilzen, 
Karotten, Spinat, Zwiebeln 12

KOREAN PANCAKE 05 
VEGETARISCH / MILD SPICY 
Knusprig gebratener koreanischer Pfannkuchen,  
gefüllt mit Kimchi und Frühlingszwiebeln 12

 
TTEOKBOKKI 06 
EXTRA SPICY  
Koreanischer Reiskuchen mit Gochujang Sauce,  
verfeinert mit Fischkuchen, Ei, Sesam und 
Frühlingszwiebeln.  
Koreanisches Kultgericht. Ein „must try“! 14 
	 extra Mozzarella 2

NAMUL  07 
VEGETARISCH 
Mix aus verschiedenen traditionellen Gemüsebeilagen  
der koreanischen Alltagsküche. 10

KIMBAP 08 
VEGETARISCH 
Koreanische Variante des Sushi, gefüllt mit gekochten Karotten, 
blanchieren Spinat, Rettich, Gurke u. Omelett, Noriblatt, Surimi, 
koreanischer Fischkuchen 10

HONGKONG CHAR SIU MIX 09 
aus saftigem Schweinebauch mit Kruste und würzigem  
Schweinenacken, Lap Cheung (chinesische Wurst),  
Frühlingszwiebeln, Sesam dazu Hoisin Sauce. 12

Perfekt zum Teilen und zum Probieren: 
Korean Fried Chicken, Fried Dumplings,  
Namul (koreanische Gemüsebeilage),  
herzhaftes Char Siu, Kimchi 26

The perfect match for sharing and tasting: 
Korean Fried Chicken, Fried Dumplings, Namul 
(Korean vegetable side dish), savory Char Siu, 
Kimchi 26

MILD SPICY MEDIUM SPICY EXTRA SPICY 



Mittlerweile ist unser 
ASIAN SUNDAY BRUNCH
in Nürnberg zu einer Institution
geworden, so dass wir nun neu 
ALL YOU CAN BRUNCH für
jeden Freitag und Samstag
anbieten und unsere Gäste
auch Speisen von unseren
Schwesterrestaurants 
CoDung Sushi, Ramencado
und ComPho genießen 
dürfen.

Erfahre hier mehr zu
Preisen und zur Buchung
itaefong.de/aktionen

EINE KULINARISCHE
   ASIENREISEBIBIMBAP 

ist eines DER koreanischen Gerichte schlechthin!  
Diese bunte Schüssel voll frischer Zutaten liefert dir eine  
ausgewogene Mahlzeit und authentischen Geschmack.  
Perfekt für eine gesunde Stärkung. (Special 02)



		 		

PICKLES KOREAN STYLE HOT & SPICY AP01 
MILD SPICY			   ITAEFONG HIGHLIGHT
Eingelegtes Gemüse koreanischer Art 
	 Kimchi 5,5

	 Gurken VEGAN 4,5
	 Sojasprossen 4,5

EDAMAME AP02 
VEGETARISCH  
	 Classic mit Meersalz 5

	 Spicy Edamame 6,5

FRIED CHICKEN SALAD AP03 
MILD SPICY 
Fried Chicken ohne Knochen, Salat, Mais,  
Edamame Bohnen, Lauch, Sesam,  
Yuzu Sauce & Chili Sauce 10

WAKAME SALAT MIT AVOCADO AP04 
VEGAN
Avocado-Ring, Wakamesalat,  
Sesam Dressing 8

DUMPLING MIX AP05 
Fisch- & Garnelen Siu Mai & Garnelen Har Gao,  
gedämpft, alternativ 5 Stk von einer Sorte, 
wählbare Saucen: classic (würzig-sauer) oder scharf 7,5

TTEOK-KKOCHI AP06		  ITAEFONG HIGHLIGHT 
VEGAN
Koreanischer Rice Cake Spieß mit Sesam und 
Sweet Chili Sauce 5

EN-CHOI IT AP07 
VEGAN
Pak Choi, im Wok geschwenkt mit Knoblauch 
und Austernsoße 8

PICKLES KOREAN STYLE - HOT & SPICY AP01
MILD SPICY			   ITAEFONG HIGHLIGHT
Korean style pickled vegetables
	 kimchi 5,5 
	 cucumber VEGAN 4,5
	 soy beans 4,5

EDAMAME AP02
VEGETARIAN  
	 classic with seasalt 5
	 spicy edamame 6,5

FRIED CHICKEN SALAD AP03 
MILD SPICY
Fried Chicken boneless, salad, corn,  
edamame beans, leek, sesame,  
yuzu sauce & chili sauce 10

WAKAME SALAD WITH AVOCADO AP04 
VEGAN  
Avocado ring, wakame salad,  
sesame sauce 8 

DUMPLING MIX AP05 
Prawn & fish siu mai & prawn har gao, steamed,  
alternatively 5 pcs of one variety,  
selectable sauces: classic (salty-sour) or spicy 7,5 

TTEOK-KKOCHI AP06		   ITAEFONG HIGHLIGHT
VEGAN
Korean rice cake skewer with sesame  
and sweet chili sauce 5

EN-CHOI IT AP07 
VEGAN
Bok choy, tossed in the wok with garlic 
and oyster sauce 8 

간식 BITES

Extra Reis (extra rice) 2
Extra Nudeln (extra noodles) 3

MILD SPICY MEDIUM SPICY EXTRA SPICY 



KFC 
steht bei Itaefong für saftiges  
KOREAN FRIED CHICKEN,
die wir für dich immer frisch  
und lecker servieren oder  
auch zum Mitnehmen  
einpacken.



KOREAN FRIED CHICKENKOREAN FRIED CHICKEN
KFC 
steht bei Itaefong für saftiges  
KOREAN FRIED CHICKEN,
die wir für dich immer frisch  
und lecker servieren oder  
auch zum Mitnehmen  
einpacken.

핑거 푸드 FINGERFOOD
MIT EINER SAUCE INKLUSIVE MIT EINER SAUCE INKLUSIVE 
one sauce included
Sweet Chili vegan, Barbecue, Honey-Butter-Garlic  

FISH ̀ N CHIPS FR12 
Panierter Fisch (dreierlei Sorten) mit  
Tartarsoße und Bratkartoffeln 18

DEEP FRIED VEGETABLES FR13  
MILD SPICY / VEGAN
Champignon, Süßkartoffel oder Mix aus Beidem 7
	

DEEP FRIED DUMPLING MIX FR14 
Mix von Gyoza vegan &  
Wontons (gefüllt mit Schweinefleisch & Garnelen),  
alternativ 5 Stk von einer Sorte 8

CORNDOG FR15 
MILD SPICY 
Geflügelwurst und Käse im knusprigen Teigmantel,  
Yuzu Sauce & Chili Sauce	
	 Hefeteigmantel 8

	 Hefeteig mit Kartoffeln 8

SOSSEN EXTRA
Sweet Chili / Barbecue / Honey-Butter-Garlic
	 1 Soße 2
	 2 Soßen 3

FISH ̀ N CHIPS FR12  
Breaded fish (three types) with 
Tartar sauce and fried potatoes 18

DEEP FRIED VEGETABLES FR13
MILD SPICY / VEGAN 
Mushroom, sweet potato or a mix of both 7

DEEP FRIED DUMPLING MIX FR14
Mix of Gyoza vegan &  
Wontons (filled with pork & prawns),  
or 5 pcs of one variety 8

CORNDOG FR15
MILD SPICY 
Poultry sausage and cheese in a crispy dough 
coating, yuzu sauce & chili sauce 
	 yeast dough 8  
		 yeast potato dough 8

SAUCES EXTRA
Sweet Chili / Barbecue / Honey-Butter-Garlic 
	 1 Sauce 2
	 2 Sauces 3

knusprig von der saftigen Hühnerkeule  
ausgelöst FR11

mit einer Sauce inklusive: Sweet Chili vegan, Barbecue  
oder Honey-Butter-Garlic (1 Sauce Extra: 2,  2 Sauce Extra: 3)

15 Stk. 22
10 Stk. 16
  5 Stk. 9

crispy and boneless from the  
chicken thigh FR11

one sauce included  Sweet Chili vegan, Barbecue 
or Honey-Butter-Garlic (1 sauce extra: 2,  2 Sauce extra: 3)

15 pcs. 22 
10 pcs. 16
  5 pcs. 9

MILD SPICY MEDIUM SPICY EXTRA SPICY 
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ONE  
BOWL,
ONE 
SOUL. 
Nirgendwo wird die Kultur der 
Nudelsuppen so hoch gehalten,
wie in Ostasien. Bei ITAEFONG
bringen wir Dir das perfekte
Nudelerlebnis auf den Tisch
und wünschen allzeit ein
genüssliches Schlürfen mit 
Nudeln von der RAMENFAKTUR.

ANZEIGE
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WANTAN SUPPE
hausgemachte Wantans mit 
Garnelen- und Schweinefleischfüllung, 
Schweinebrühe, Scheiben von Char Siu, 
Pak Choi, Shiitake Pilze, Sesamöl 

ALS VORSPEISE SO11 6 
LARGE MIT HANDGEMACHTEN  
WANTANNUDELN SO12 12 
 

KIMCHI SUPPE
MEDIUM SPICY 
Kimchi, Rinder-Dashi Brühe,  
Seidentofu, Schweinebauch, Lauch 
 
ALS VORSPEISE SO13 6 
LARGE MIT REIS SO14 12

WANTAN SOUP
homemade wontons with shrimp 
and pork filling, pork broth, char siu  
slices, bok choy, shiitake mushrooms,  
sesame oil 
 
AS STARTER SO11 6 
LARGE WITH HANDMADE  
WANTAN NOODLES SO12 12 
 

KIMCHI SOUP
MEDIUM SPICY  
Kimchi, beef-dashi broth, 
silken tofu, pork belly, leek 

AS STARTER SO13 6 
LARGE WITH RICE SO14 12

수프 SOUPS
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Auf japanischen Nudelmaschinen frisch für die ITAEFONG FOOD BAR produziert: 
Nudeln aus bayerischem Bioweizenmehl von der RAMENFAKTUR in Nürnberg.

MILD SPICY MEDIUM SPICY EXTRA SPICY 



ES LEBE DAS 
   HANDWERK!

  
JAY JEYUK

  
ZHA JANG MIAN

  
HONG KONG FRIED RICE



밥요리

국수요리

RICE

NOODLES

Egg fried rice with Lap Cheung (chinese sausage), 
vegetables, scallions, fried onions and nori
	 tofu VEGETARY, without sausage 15
	 marinated chicken MILD SPICY 15 
	 minced beef MILD SPICY 15

HONG KONG FRIED RICE RI31

Gebratener Eierreis mit Lap Cheung (chinesische Wurst),  
Gemüse, Frühlingszwiebeln, Röstzwiebeln und Nori
	 Tofu VEGETARISCH, ohne Wurst 15
	 Mariniertes Huhn MILD SPICY 15
	 Gehacktes vom Rind MILD SPICY 15

FRIED NOODLES NO41		  ITAEFONG HIGHLIGHT 
Gebratene Nudeln mit Lap Cheung (chinesische Wurst), 
Gemüse. Toppings: Nori, Röstzwiebeln, Frühlingszwiebeln
	 Tofu VEGETARISCH, ohne Wurst 15
	 Mariniertes Huhn MILD SPICY 15
	 Gehacktes vom Rind MILD SPICY 15	

NOODLE BOWL NO42 
LAUWARM
Blanchierte Wantan Nudeln, eingelegtes Gemüse,  
Mais, Edamame Bohnen, Eiersalat, Niradressing  
(aus Schnittlauch)
	 Tofu VEGETARISCH 14
	 Mariniertes Huhn MILD SPICY 14
	 Gehacktes vom Rind MILD SPICY 14

FRIED NOODLES NO41		  ITAEFONG HIGHLIGHT
Fried Noodles with Lap Cheung (chinese sausage), 
vegetables. Toppings: nori, fried onions, scallions
	 tofu VEGETARY, without sausage 15  
	 marinated chicken MILD SPICY 15
	 minced beef MILD SPICY 15

NOODLE BOWL NO42 
LUKEWARM
Blanched Wantan Noodles, pickles, corn,  
edamame beans, egg salad, nori, nira  
dressing (from chives)
	 tofu VEGETARY  14
	 marinated chicken MILD SPICY 14
	 minced beef MILD SPICY 14

RICE BOWL RI32
warm jasmin rice, pickled vegetables, egg salad, corn 
and edamame beans, nira dressing (from chives)	 
	 tofu VEGETARY 15 
	 marinated chicken MILD SPICY 15
	 minced beef MILD SPICY 15

HONG KONG CHAR SIU BOWL RI33 
Rice, pork belly, char siu, bok choy, 
cucumber pickles, half egg, Lap Cheung  
(chinese sausage) 15

JAY JEYUK RI34 
MEDIUM SPICY
Pork belly marinated in gochujang paste,  
fried with various vegetables and rice. 15

RICE BOWL RI32 
warmer Jaminreis, eingelegtes Gemüse, Eiersalat, Mais, 
Edamame  Bohnen, Niradressing (aus Schnittlauch)	
	 Tofu VEGETARISCH 15
	 Mariniertes Huhn MILD SPICY 15
	 Gehacktes vom Rind MILD SPICY 15

HONG KONG CHAR SIU BOWL RI33 
Reis, Schweinebauch, Char siu, Pak Choi, Gurken  
Pickles, halbes Ei, Hoisin Sauce, Lap Cheung  
(chinesische Wurst) 15

JAY JEYUK RI34 
MEDIUM SPICY
In Gochujang Paste, marinierter Schweinebauch,  
gebraten mit verschiedenem Gemüse, dazu Reis.15

MILD SPICY MEDIUM SPICY EXTRA SPICY 



Bei ITAEFONG dreht sich alles um erstklassigen Genuss, und dafür legen 
wir großen Wert auf Qualität. Unsere enge Partnerschaft mit sorgfältig 

ausgewählten Lieferpartnern gewährleistet, dass ausschließlich hochwer-
tigste Zutaten den Weg in unsere Küche finden. Ob knackiges Gemüse 
oder zartes Fleisch – jedes Detail unserer Gerichte wird von Experten 

persönlich ausgesucht.

Aber was bedeutet das für dich? Ganz einfach: Jedes Mal, wenn du bei 
uns bestellst, erwartet dich eine Geschmacksexplosion. Unsere liebevoll 

zubereiteten Speisen überzeugen nicht nur durch ihren  
Geschmack, sondern sind auch optisch ein Highlight.

Durch unsere starken Partnerschaften sind wir in der Lage,  
saisonale Besonderheiten anzubieten, die immer wieder für  

Abwechslung auf deinem Teller sorgen.

Wir laden dich herzlich ein, unser Restaurant zu besuchen  
oder dir unsere Köstlichkeiten liefern zu lassen. Lass dich von  
unserer Leidenschaft für Qualität und Genuss überzeugen.

Deine Zeit ist kostbar, und wir freuen uns darauf, dich mit  
herausragenden kulinarischen Erlebnissen zu verwöhnen.

Erfahre mehr: happycdg.de/lieferpartner

Teigbahn für frische Nudeln
aus der RAMENFAKTUR
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LIEFERPARTNER



DALGONA TIRAMISU DE52
VEGETARY  
Dalgona coffee foam,  
mascarpone cream  
(eggless), cocoa 6,5

ICE CREAM MOCHI DE53 
VEGETARY  
2 pcs, assorted flavours 5

YUZU CHEESECAKE DE54 
VEGETARY  
Butter, shortbread cookies,  
cream cheese, yuzu 6,5

DALGONA TIRAMISU DE52
VEGETARISCH  
Dalgona Kaffeeschaum,  
Mascarpone Creme  
(eggless), Kakao 6,5

ICE CREAM MOCHI DE53 
VEGETARISCH  
2 Stk, verschiedene Sorten 5

YUZU CHEESECAKE DE54 
VEGETARISCH  
Butter, Butterkekse,  
Creamcheese, Yuzu 6,5

VIETNAMESISCHER ESPRESSOVIETNAMESISCHER ESPRESSO  
CA PHE SUA DACA PHE SUA DA
Ein kräftiger Kaffee mit süßer Kondensmilch und Eiswürfeln. 

Heißes Wasser wird aufgegossen und tropft langsam  
durch einen Metallfilter in ein Glas mit gesüßter  
Kondensmilch, in dem sich ein kräftiger, dem  
Espresso ähnlicher Kaffee sammelt.  
Zum Schluss fügt man Eiswürfel hinzu und  
erhält einen herrlich aromatischen und  
belebenden Trank.

HEISS 3,7

CAFÉ CRÈME 3,5
ESPRESSO 2,9

AUF EIS 4

Vietnamese 
espresso on  
sweetened  
condensed  
milk

ON ICE 4

HOT 3,7

COFFEE CREME 3,5
ESPRESSO 2,9

디저트

디저트

DESSERT

COFFEE

鴛鴦 YUENYEUNG YUENYEUNG 
HONGKONG STYLE KAFFEE-MILCHTEE 0,3 L D08
Ceylon Schwarzer Tee, Kaffee und Kondensmilch 
 
Ein Hongkonger Getränk aus schwarzem Tee und Kaffee,  
benannt nach Mandarin Enten, die für ihre harmonische  
Paarbindung stehen. Wird mit gesüßter Kondensmilch  
serviert und kann heiß oder kalt genossen werden. 4

HONGKONG STYLE COFFEE MILK TEA 0,3 L D08
Ceylon Black Tea, Coffee,  
Condensed Milk 4



Bei Fragen oder 
Anregungen zu 
unserem Speisen- und  
Getränkeangebot  
sprich uns gerne an!

Feel free to speak to us if 
you have any questions or 
suggestions regarding our 
food and drink menu!

Har Gao AP05

Blossom Spritz D32

Edamame AP02Hong Kong Fried Rice RI31 

Siu Mai AP05

Deep Fried Dumpling Mix FR14 Wan Tan Nudelsuppe SO11

Korean Fried Chicken FR11

Galaxy Milkis D41

Berry Ya  D51



Corndog FR15

Pak Choi „EN-CHOI IT“ AP07

Dalgona Tiramisu DE52

Matcha Tea Seoul In It D52

Lan Kwai Fong Mule D55

Korean Style Pickles, Gurke AP01

Kimbap  08

Jap Chae 04 Cheesy Noods 01



TEE
YUENYEUNG 

HONGKONG STYLE COFFEE MILK TEA
Ceylon Schwarzer Tee, Kaffee, Kondensmilch

Ceylon Black Tea, Coffee, Condensed Milk
4

YUZU INGWER TEE
Yuzu ginger tea  

4

BUTTERFLY ZITRONENGRAS TEE 
Lemongras butterfly tea 

4

GENMAICHA TEE 
Genmaicha tea  

3,5

GRÜNER TEE 
Green tea  

3,5

JASMIN TEE
Jasmin tea  

3,5

APERITIF
 

BLOSSOM SPRITZ D32 
Weißwein, Beeren, Cherry Blossom Tonic

White wine, berries, Cherry Blossom Tonic  
6 

SPICE AND SPARK D33 
Schaumwein, Ingwersirup, Ingwerteesirup, Soda

Sparkling wine, ginger syrup, ginger tea syrup, soda
6

YUZUME DELIGHT D34 
Pflaumenwein, Schaumwein, Yuzusirup, Yuzusaft

Plum wine, sparkling wine, yuzu syrup, yuzu juice
6

SOFT DRINKS
soft drinks  

COCA-COLA 
0,33L 3,5 

 
COCA-COLA ZERO 

0,33L 3,5 

SPRITE 
0,33L 3,5 

 
FANTA 
0,33L 3,5 

TEINACHER MINERALWASSER
STILL/SPRITZIG

mineral water 
still/sparkling 

 0,33L 2,6     0,75L 6 

SÄFTE 
MANGO, MARACUJA, ORANGE,  

LITSCHI, GUAVA 
Juices 

mango, passion fruit, orange, lychee, guava 
REGULAR 0,4L 5 
SMALL 0,2L 2,9 

PARTEATIME

LET THE FUN BEGIN

AROMATISCHE  
ERFRISCHUNGEN 

Aromatic Refreshments

THOMAS HENRY 0,2 L 3,5

 

CHERRY BLOSSOM TONIC
PINK GRAPEFRUIT TONIC

SPICY GINGER BEER



SIGNATURE REFRESHERS  
OHNE ALKOHOL/NON ALCOHOLIC 0,47L 6,5

GALAXY MILKIS D41
Himbeerpürree, Milkis, Soda, Butterfly Pea Tea, Limettensaft

Raspberry puree, Milkis, soda, butterfly pea tea, lime juice 
 

MATCHA TEA ISLAND D42
Matcha Tee, Limetten, Orangensaft, Yuzu, Rohrzucker

Matcha Tea, lime, orange juice, yuzu, cane sugar 

TROPICAL VIBES D43 
Guavensaft, Mangosaft, Yakult, Kokosmilch

Guava juice, mango juice, yakult, coconut milk 

PASSIONFRUIT SUNRISE D44 
Maracujasaft, Maracujasirup, Hibiskustee

Passion fruit juice, passion fruit syrup, hibiscus tea

BERRYCHE PUNCH D46
Erdbeere, Litschisaft, Pink Grapefruit

Strawberry, lychee juice, pink grapefruit 

SPARKLING YUZU D47
Yuzu, Limette, Minze, Soda
Yuzu, lime, mint, soda 

CHIA HIBISKUS EISTEE D48
Hibiskus, Yuzu, Honig, Chia Samen

Hibiscus, yuzu, honey, chia seeds

ITAEFONG  
SPIRIT 

OHNE ALKOHOL/NON ALCOHOLIC 0,3 L 

PLUM ICED TEA D21
Pflaumenteesirup, Zuckersirup, Zitrone 

Plum tea syrup, sugar syrup, lemon
5,5

SUJEONGGWA D22
Ingwer, Zimt, Brauner Zucker

Ginger, Cinnamon, Brown Sugar 
5,5

HONGKONG STYLE ICED LEMON TEA D23 
Black Ceylon Tee, Zuckersirup, Zitrone

Black Ceylon tea, sugar syrup, lemon
5,5

HONGKONG MILK TEA D24 
Black Ceylon Tee, Kondensmilch

Black Ceylon tea, condensed milk
5,5

SIGNATURE COCKTAILS 
MIT ALKOHOL/ALCOHOLIC 0,47L

BERRY YA D51
Soju Erdbeere, Barcadi Blanca, Erdbeere, Litschisaft, Yakult

Soju strawberry, Barcadi Blanca, strawberry, lychee juice, yakult 
8

MATCHA TEA SEOUL IN IT D52
Soju, Gin, Yuzu, Matcha Tee, Orangensaft

Soju, gin, yuzu, Matcha Tea, orange juice
9

BLACK PINK D53 
Rotwein, Vodka, Himbeere, Limette, Coca-Cola

Red wine, vodka, raspberry, lime, Coca-Cola
8,5

STRAWBERRY LYCHEE GALAXY D54
Vodka, Soju, Blue Curaçao, Erdbeerpüree, Butterflytee, Limette, Lycheesaft

Vodka, soju, blue curaçao, strawberry puree, butterfly tea, lime, 
lychee juice 

9

LAN KWAI FONG MULE D55
Gin, Apfelscheiben, Limette, Spicy Ginger Beer

Gin, apple slices, lime, Spicy Ginger Beer
8,5

BIG BANG D56
Soju,  Pflaumenwein, Pink Grapefruit, Limette, Zuckersirup
Soju, plum wine, pink grapefruit, lime, cane sugar

9

DEEP SEA D57
Vodka, Makgeolli (Banana), Blue  Curaçao, Holunderblütensirup, Limette, Sprite

Vodka, makgeolli (banana), blue curaçao,  
elderflower syrup, lime, sprite

8,5

YUZU RUSH HOUR D58
Yuzusirup, Gin, Soda, Minze, Limette

Yuzu syrup, gin, soda, mint, lime 
9 

HALLYU REFRESHERS 
MIT ALKOHOL/ALCOHOLIC 0,3 L

SOJU CLOUD D35
Soju, Yakult, Sprite

Soju, Yakult, Sprite 6 

CITRUS SEOUL D36
Citrus Soju, Yuzusirup, Zitronensaft, Zuckersirup

Citrus soju, yuzu syrup, lemon juice, sugar syrup 6
SOJU SUNRISE D37

Pflaumen Soju, Grenadinesirup, Orangensaft
Plum Soju, grenadine syrup, orange juice 6 

UJJUJJU MELONY D38
Soju, Melona Eis, Sprite

Soju, Melona ice cream, Sprite 7
BLUSHING SOJU D39
Soju, Erdbeerpüree, Yakult, Soda

Soju, strawberry puree, Yakult, soda 6

HALLYU steht für den weltweiten Aufstieg der südkoreanischen 

Popkultur. Unsere Hallyu Refreshers  laden dazu ein, mit 

erfrischenden Soju-basierten Longdrinks die lebendige und 

facettenreiche Trinkkultur Südkoreas zu erleben.

NON ALCOHOLIC  
COCKTAILS

ALCOHOLIC  
COCKTAILS



WISH YOU  
WERE BEER!

D61 
The Original Heineken 

0,33 L 4

D62
alcohol free 

0,33 L 4

GÖSSER NATURRADLER ZITRONE D63 
0,33 L 4

 
CASS D64  

0,33 L 3,5

TSINGTAO D65   
0,33 L 3,8

  

SOJU THINK  
YOU CAN 
DRINK?

Soju ​ist eine Spirituose aus Korea.
Der Name bedeutet wörtlich Branntwein.  

Die wichtigste Rohzutat ist Reis, fast immer in Kombination mit 
anderen kohlenhydrathaltigen Nahrungsmitteln wie Kartoffeln, 
Weizen oder Gerste. Soju ist klar und hat typischerweise einen 

Alkoholgehalt von 20%. Er wird mindestens seit dem  
14. Jahrhundert destilliert.  

SOJU FLASCHE D81
verschiedene Sorten

assorted flavours 
350 ml 13

SOJU SHOT D82
verschiedene Sorten

assorted flavours 
4cl 3

SOJU BOMB D83
3 Flaschen Bier, 1 Flasche Soju

3 bottles of beer, 1 bottle of Soju 
21

MAKGEOLLI FLASCHE D84
verschiedene Sorten

different flavours 
750ml 15

SOJU  
WANNA  
GO FOR  

ANOTHER
 ROUND?

1,1Liter  Jugs zum Teilen

WHAT‘S POPPIN‘? D85 
1 Flasche Soju Classic, Maraschino, Pfirsisch, Maracuja, Popcornsirup
1 bottle of Soju classic, maraschino, peach, passion fruit,  

popcorn syrup 
27

GOIN‘ WILD D86
1 Flasche Soju Grapefruit, Triple Sec, Limette, Guave

1 bottle of Soju grapefruit, triple sec, lime, guava
27

PARTNER  
IN WINE

SCHAUMWEIN
TROCKEN D71

Sparkling wine, dry
0,1 L 4,5 

PFLAUMENWEIN D72
Plum wine  
0,1 L 3,5 

RIESLING   
WEISS / TROCKEN D73

Spritzig, frisch, knackig, Moselriesling mit viel Frucht
Sparkling, fresh, crisp, Moselle Riesling with lots of fruite, dry  

0,2 L 6 
 

ROSÉ FEINHERB D74
Dezent fruchtig, angenehme Säure,  

Gute-Laune-Rosé mit Tiefgang
Decent fruity, pleasant acidity, feel-good rosé with depth 

0,2 L 6,5 

STOCK & STEIN ROT/TROCKEN D75
Harmonischer, warm, würziger Rotwein-Cuvée mit  

beerenfruchtiger Finesse und kräftigem Körper
Harmonious, warm, spicy red wine blend with berry-fruity finesse and a strong body  

0,2 L 6,5



WIR FREUEN UNS AUF DEINE ANFRAGE  
FÜR DEIN KOREAN FOOD CATERING UND EVENTS! 

WWW.ITAEFONG.DE/CATERING-EVENT

DEINE PERSÖNLICHE ANSPRECHPARTNERIN  
FÜR ANFRAGEN PRIVAT- ODER FIRMENFEIERN: 
Quynh Anh Dinh („Quynhi“), Vertrieb
Telefon: 0171 8160 555
events@happycdg.de

Ein voller Erfolg war im Oktober 24 unsere 

Karaoke Party mit Sing Battle  , bei der unsere Gäste 

das ITAEFONG bis nach Mitternacht gerockt haben.



ITAEFONG IST MITGLIED DER CDG GMBH

BUCHE DAS ITAEFONG 
FÜR FIRMEN- UND PRIVATFEIERN! 

KONTAKTIERE UNS: EVENTS@HAPPYCDG.DE

NÜRNBERG · ZELTNERSTRASSE 19
0911 202 99 395  

PARKHAUS: CITY PARK CENTER, U-BAHN: OPERNHAUS

DER ITAEFONG SPIRIT STEHT FÜR DIE DYNAMISCHE FUSION DER KULTUREN 
SÜDKOREAS UND HONGKONGS, INDEM ES DIE TRENDIGE ATMOSPHÄRE VON 

ITAEWON (SÜDKOREA) MIT DER PULSIERENDEN ENERGIE VON LAN KWAI FONG 
(HONGKONG) VERBINDET. DIESE KULTURELLE VERSCHMELZUNG ZEIGT SICH IN  

UNSEREN GETRÄNKEN, DIE TRADITIONELLE UND MODERNE AROMEN BEIDER LÄNDER 
AUF EINZIGARTIGEWEISE REPRÄSENTIEREN.

CREATING HAPPINESS


